
 

 

A L É R G E N O S 
 

COMPARTIMOS? 
 

Selección de quesos de leche cruda   
Cecina de buey gallego 

Carpaccio de lengua de ternera con aceite de pimentón  

Tortilla vaga con chorizo de León, puerros y piparras   

Tataki de lengua de cerdo con parmentier de patata y repollo   

                                  Mi-cuit de foie hecho aquí con frixuelos y plátano caramelizado      

Tacos de costilla de ternera asada con morcilla de León y crujiente de parmesano   

Crujientes de morcilla y compota de manzana con coulis de mango   

Brioche de albóndigas de cordero con leche de coco    

Sobao pasiego con guiso de oreja, queso y papada ibérica   

Nuestras bravas con salsa maragata y papada ibérica   

Arroz de botillo con chipirones   
 

De la huerta 
Flor de alcachofa con tartar de aguacate, sardina ahumada y manzana  

Templada de cremoso de col, faisán escabechado y pimientos asados   

Ensalada de bacalao confitado, lengua curada de ternera con vinagreta de puerros y zanahoria   

Coliflor rostizada con salsa de sésamo   

Puerros de Sahagún con vinagreta de frutos secos, granada y yema crujiente    
 

Carnes y pescados 
  

Pluma ibérica de bellota con asado de calabaza y mayonesa de chimichurri    

Costilla de ternera asada con patata confitada  
Cordero lojeño asado a baja temperatura con patatas  

All i pebre de anguila    

Albóndigas de sepia y gambas en salsa de azafrán     

 Bacalao de Islandia con tomates asados   
Chuletón de vaca vieja  

Pulpo de roca con muselina de androlla    
 

 
 

 
 

 
 



 

 

 
algo dulce 

 

Torrija de pan brioche con miel      

Tarta de quesos artesanos     

Saquito crêppe con dos chocolates y frutos secos     

Piña asada infusionada en ron y canela  

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


